DOBOGO

FURMINT
TOKAJ 2006

. alkohol tartalom: diilg / vineyard:
. alcohol: W

‘ mindségi szaraz fehérbor / quality dry white wine
: kent tartalmaz /l:ontalns sulphltes

. A BOR JELLEMZOL Testes bor, amely magaban hordozza
. adiszkrét vanilia, korte, narancs, barack, rézsa, lime és

tolgy illatat. Kerek savak bontakoznak ki a széjban teljes és

kremes osszhatassal amelyet egy nagyon hosszil utéiz kovet.

. CHARACTERISTICS: Big bodied wine with discreet vanilla,

- - pear, orange, peach, rose, lime, and oak on the nose. On the
—4 . palate it reveals a vivid rounded acidity with a full and creamy
“75 ¢ texture and a very long finish.

A Dobogé Furmint 2006 - hoz a sz6l16t Madon a Szent Tamas és Betsek,
Tallyan a Palota dtil6kben talalhaté tébb, mint 30 éves Ultetvényeinkrdl
szlreteltiik. A 2006-0s évjarat adta nekiink ezt a csodas Furmintot, ami
egyelore a kedvenciink: hi az eredetéhez és a talajhoz, ugyanakkor 0j
eljarassal készilt és magaban hordozza a megljulasra képes dGshonos
magyar fajta jegyeit. A egy része hordéban, masik
része pedig acéltartalyban erjedt. A bor nagyon fiatal és dinamikus, amely
7-8 éves érlelési potenciallal rendelkezik.

Dobogo 2006 was harvested from the more than 30 years old
vineyards of Szent Tamas and Betsek in Mad and Palota in Tallya. The
2006 vintage is our favourite up till now. Every year we have gained new
insight on how to make this very interesting and original wine. The sould
of the wine remains unchanged: uncompromisingly faithful to its origins
and terroir yet vinified in a new way, it marries the character of this
autochthonous Hungarian grape variety to new trends.
was partly fermented in oak and partly in stainless steel.

Termelte és palackozta / Produced and bottled by: Dobogd Pincészet Kft.

Forgalmazza / Exported by: Zwack Unicum Nyrt., H-1095 Budapest
H 0269 Bodrogkeresztar L -07-268 31-07521/2007-1
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