
DOBOGÓ 
FURMINT 
TOKAJ 2006 

--·---···---· --·-·-·----•-----· -- --·-• -·· --·-·-------------·- - -----•---�-·------·----·---- .. - -·-· ------·-----·· ·--·---�----�-....... .-.- ---------·--
--------·-·· __ .. ..,.. ................... _...._., _______ ...... ..-- .. -:,0--.-.. 

_, _ _.,, .. ,.-.-. ... ... , ..... .,_ ........ , ... .,..-_______ --- .... ,..... .... ---- ... .......................... -- ... , ....... _ .. ,_, ............. ., ... 
.,,.,...._...,_,_.....,,...,.,,_.,_., ______ H_ --•• 

minőségi száraz fehérbor / quality dry white wine 
ként tartalmaz / contains sulphites 

A BOR JELLEMZŐI: Testes bo� amely magában hordozza 
a diszkrét vanília, körte, narancs, barack, rózsa, lime és 
tölgy illatát. !<erek savak bontakoznak ki a szájban, teljes és 
krémes összhatással, amelyet egy nagyon hosszú utóíz követ. 

CHARACTERISTICS: Big bodied wine with discreet vanilla, 
pear, orange, peach, rose, lime, and oak on the nose. On the 
palate it reveals a vivid rounded acidity with a full and creamy 
texture and a very long finish. 

A Dobogó Furmint 2006 - hoz a szólót Mádon a Szent Tamás és Betsek, 
Tállyán a Palota dűlőkben található több, mint 30 éves ültetvényeinkről 
szüreteltük . A 2006-os évjárat adta nekünk ezt a csodás Furmintot, ami 
egyelőre a kedvencünk: hú az eredetéhez és a talajhoz, ugyanakkor új 
eljárással készült és magában hordozza a megújulásra képes őshonos 
magyar fajta jegyeit. A Dobogó Furmint 2006 egy része hordóban, másik 
része pedig acéltartályban erjedt. A bor nagyon fiatal és dinamikus, amely 
7-8 éves érlelési potenciállal rendelkezik.

Dobogó Furmint 2006 was harvested from the more than 30 years old 
vineyards of Szent Tamás and Betsek in Mád and Palota in Tállya. The 
2006 vintage is our favourite up tii! how. Every year we have gained new 
insight on how to make this very interesting and original wine. The sould 
of the wine remains unchanged: uncompromisingly faithful to its origins 
and terrai� yet vinified in a new way, it marries the character of this 
autochthonous Hungarian grape variety to new trends. Dobogó Furmint 
2006 was partly fermented in oak and partly in stainless steel. 

Termelte és palackozta/ Produced and bottled by: Dobogó Pincészet Kft. 
Forgalmazza/ Exported by: Zwack Unicum Nyrt., H -1095 Budapest 
H 0269 Bodrogkeresztúr L -07-268 31-07521/2007-1 www.dobogo.hu 
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