EDES
TOKAJI BORKULONLEGESSEG
A szamorodni bor az ¢p ¢€s az aszusodott késd1 sziiretelesl
furmint €s harslevelli sz6l8szemek egyiittes feldolgozasaval
keésziilt tokaji specialitds. Karakterét tolgyfa hordds érlelés
soran nyer1t el. Desszertekhez, gytiimolcsokh6z ajanljuk,
hitve, 12 °C-on. Tartalmaz: szulfitokat.

This wine is made from late harvested furmint and harslevell
grapes without selection of botrytised berries. It is aged in old

oak cask at least two years. Recommended to be drink with
desserts, fruits, to serve Chilled 12 °C. Containes sulfites.

PRODUCED AND BOTTLED BY: TOKAJ KERESKEDOHAZ RT.
PALACKOZOUZEM TOLCSVA, HUNGARY
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