
Tokaji 3 puttonyos Aszú

Der wein:

Name: Tokaji 3 Puttonyos Aszú 1981 
süsser Edelwein

Ausbau: mit traditionellem tokajer Verfhren, 
in kleinen Holzfässer gereift.
Empfohlene Trinktemperatur: 12 Grad C
Chemische Daten: - Säure 7.4 g/1

- Restzucker 78,6 g/1
- zuckerfr. Extrakt 43,2 g/1 
- Alkohol 13,79 %

Die WEINREBE :

Rebsorte: Furmint 55 %,
Hárslevelű (Lindenblättriger) 40 % 
Sárgamuskotály (Gelber Muska­
teller) 5 %

Rebstokzahl: 3200 /Ha
Lage: 120-180 m über Meeresspiegel, Süd- , v 
Südwestlicher Hang , .
Bodenbeschaffenheit: vulkanischer grundboden* 
Löss, Tufe

DER ERZEUGER I

Die Kellerei ist der grösste Produzent im his­
torischen Weinbaugebiet Tokaj-Hegyalja. 
Äusser seinem eigenen Weinbaugebiet von 
1000 Ha, fasst er 12 000 Kleinproduzenten des 
Gebietes auch zusammen. In den tief in die 
Berge eingegrabenen Kellern wird der Wein 
gemäss mehrhundertjährigen Traditionen 
ausgebaut und gereift.
Export: Dr. Sándor Bodnár Weinbaudirektor 
Kellermeister: János Pogácsás
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