
TOKAJI



Die Szamorodni-
Weine.
Dieses polnische 

Wort bedeutet wie 
gewachsen, d.h., das 
Lesegut wird so 
vergoren, wie es 3 
geerntet wurde.

Um seinen 
typischen Cha- g s 
rakter zu ent- ' 
wickeln, reift 
der Jungwein 
mind. zwei 
Jahre in 136-1-

Göncer- F ässern.
In Jahren mit reichlich 
edelfaulen Beeren 
gelingt ein süßer (édes) 

Szamorodni.

ÍGibt es weniger 
rosinenartige 
Beeren, fällt der
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Wein trocken 
(száraz) aus.

Beide haben 
einen reichhal­
tigen, würzigen 
Geschmack.



TOKAJI
Wein für Wein 
ein Naturereignis.

In der einmaligen 
Naturlage, im Nord­
osten Ungarns, wächst 
der vielgerühmte 
Tbkajer.

Vor rauhen Winden 
von den Karpaten 
geschützt, gedeiht er 
prächtig auf vulka­
nischem Boden.

Dem heißen Som­
mer folgen im Septem­
ber die Herbstnebel, 
eine Voraussetzung zur 
Bildung der Edelfäule.


