
A „Borok királya, a királyok bora” Tokaji 
Aszú az 1631-re visszanyúló borászati tech­
nológia alkalmazásával készült. Ez a 
borkülönlegesség a királyi Szarvas-dűlőből 
származik, amely a Tokaj-hegyaljai borvidék 
legkiválóbb szőlőterülete és a 
XVIII.századtól Korona Birtok.

A Tokaj Kereskedőház Rt. tulajdonában 
lévő Szarvas-dűlő mikroklímája biztosítja, 
hogy a lösz talajon termelt szőlő magas 
cukortartalmú, és az aszúszemképződés 
rendszeres. A Botrytis cinerea hatására 
képződött aszú szemek és magas minőségű 
alapbor felhasználásával készül a 3-6 put­
tonyos aszú.

A kiváló klímájú pincéinkben érlelve 
fejlődik ki az egyedülálló cukor és sav 
egyensúlyon alapuló, kivételesen finom és 
különlegesen gazdag illat-íz harmónia.

Az étkezés végén édes sütemények, desszert 
után javasoljuk fogyasztani, 12 °C-on.
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Termelte és palackozta 
Tokaj Kereskedőház Rt. Sátoraljaújhely

PALACKOZÓ ÜZEM 
Tolcsva. Tokaj-Hegyalja


